
CI SONO TRAMONTI
CHE NON TRAMONTANO MAI.

MENÙ RISTO�NTE



Crudità PER 2 PE�ONE
OSTRICHE, GAMBERI E TARATUFI

Salmone marinato
AGLI AGRUMI CON INSALATINA DI MISTICANZA

Polpo e seppia
ALLA PROCIDANA

Tartara di Tonno
Crudo di Parma
CON MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP E
POMODORINI CONFIT

mattonella del pescatore
CALDO E FREDDO

mattonella del fattore
CALDO E FREDDO

parmigiana di melanzane

32

16

18

16

14

35

25

10

ANTIPASTI

SERVIZIO 10%



fusilli trafilati al bronzo
CON MELANZANE, POMODORINI PACHINO E

RICOTTA SALATA

Gnocchi
AI TRE POMODORINI

lasagna

Pennette
AL PASSATO DI POMODORO

12

10

10

8

PRIMI TER�

SERVIZIO 10%



Pacchero
ALL�ASTICE CON DATTERINI

Spaghettone
ALLE VONGOLE VERACI E CORBARINI

Raviolo
AL BACCALA� IN SALSA DI POMODORINO GIALLO,

POLVERE DI OLIVE NERE E FRUTTO DEL CAPPERO

32

18

15

PRIMI Mare

SERVIZIO 10%



EntReCÔte DI MANZO
ALLA GRIGLIA CON PATATE CROCCANTI

cOTOletta
CON PATATINE

16

12

SeCONDI CARNE

SERVIZIO 10%



PESCE SPaDa DI MaZaRa
AL SALMORIGLIO CON VERDURE GRIGLIATE

IMPEPaTa DI COZZE
CON CROSTINI

SaUTè DI VONGO� VERacI

FRI�URa DI CaLaMaRI E GaMBERI

15

14

17

14

SeCONDI PESCE

SERVIZIO 10%



PaTaTINE FRIttE

INSaLa� VERDE O MISTa

VERDU� GRIGLiaTE

�COLa E POMODORINI

4

4

4,5

4

CONTORNI

SERVIZIO 10%



SERVIZIO 10%

TIRaMISù

Pastiera

CaNNO� A MODO NOST�

CHEESECAKE
PISTACCHIO, NUTELLA, FRUTTI DI BOSCO

�GLiaTa DI F��a DI STaGIONE

FRaGOLaTa

5

5

5

5

6

8

DE�ERT



acqua naturale 75 cl

acqua frizzante 75 cl

coca-cola

coca-cola zero

fanta

2,5

2,5

3

3

3

bibite

SERVIZIO 10%



amari
DEL CAPO, JÄGERMEISTER, FERNET BRANCA

LiMONCEl�/ME�NCEl�

JEFFE�ON

GRappa
BIANCA, BARRICATA

3

3

5

3

digestivi

SERVIZIO 10%



vini biAnchi

Falanghina Campana IGP
ALC. 12% - AMBRA CASTELBELVEDERE, CAMPANIA

Ischia Biancolella DOC
ALC. 12,5% - CASA D�AMBRA, CAMPANIA

Fiano di Avellino DOCG
ALC. 13% - CANTINE PAGANO, CAMPANIA

G�CO DI TUFO DOCG
ALC. 13% - CANTINE PAGANO, CAMPANIA

Cutizzi Greco di Tufo DOC
ALC. 13% - FEUDI SAN GREGORIO, CAMPANIA

20

25

28

28

30

5



vini biAnchi

PietRaCalDa FianO D’avellinO DOC
ALC. 13% - FEUDI DI SAN GREGORIO, CAMPANIA

Gewürztraminer
ALC. 14% - S. MICHAEL EPPAN, TRENTINO ALTO ADIGE

Müller  Thurgau DOC
ALC. 13% - S. MICHAEL EPPAN, TRENTINO ALTO ADIGE

Blange Langhe DOC
ALC. 13% - CERETTO, ALBA PIEMONTE

Blange Langhe DOC magnum
ALC. 13% - CERETTO, ALBA PIEMONTE

30

34

36

40

90



vini rossi & �Sè

aglianicO CamPania IGP
ALC. 12% - RUBINO CASTELBELVEDERE, CAMPANIA

Opale Rosato
ALC. 13% - AMBRA CASTELBELVEDERE, CAMPANIA

Primitivo Moio 57 IGT
ALC. 14,5% - CANTINE MOIO, CAMPANIA

Falerno del Massico DOP
ALC. 13,5% - VILLA MATILDE, CAMPANIA

Gragnano Ottouve
ALC. 10,5% - SALVATORE MARTUSCIELLO, CAMPANIA

20

20

25

26

28

5



spumAnti
METODO CHARMAT

P�SECCO NAONIS B�T
ALC. 12%

P�SECCO SUPERIO�
VALDOBBIADENE DOCG EXT� DRY
ALC. 11%

BERLUCCHI 61 B�T
ALC. 12,5% - CHARDONNAY 90% / PINOT 10%

Franciacorta ca’ del bosco
cuvee prestige brut
ALC. 12,5% - CHARDONNAY 75% / PINOT NERO 15% /
PINOT BIANCO 10%

Franciacorta ca’ del bosco
cuvee prestige brut magnum
ALC. 12,5% - CHARDONNAY 75% / PINOT NERO 15% /
PINOT BIANCO 10%

25

25

45

85

180

5



CHAMPAGNE
METODO CHAMPENOISE

GH M�M CORDON �UGE
ALC. 12% - PINOT NOIR 45% / PINOT MEUNIER 25% /

CHARDONNAY 30%

VEUVE C�CQUOT
ALC. 12% - PINOT NOIR 36% / PINOT MEUNIER 17% /

CHARDONNAY 47%

Moët & Chandon ICE IMPERIAL
ALC. 12% - PINOT NOIR 50% / PINOT MEUNIER 40% /

CHARDONNAY 10%

90

110

150



A�ergeni

Caro ospite/cliente
SE HAI ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI, CHIEDI PURE
INFORMAZIONI SUL NOSTRO CIBO E SULLE NOSTRE BEVANDE.
SIAMO PREPARATI PER CONSIGLIARTI NEL MIGLIORE DEL MODI.

Dear customer
OUR STAFF WILL BE HAPPY TO HELP YOU CHOOSE THE BEST DISH
RELATED TO ANY SPECIFIC FOOD ALLERGY OR INTOLERANCE ISSUE.
OUR STAFF IS WELL TRAINED AND WE HOPE WE WILL FIND THE BEST WAY
TO SATISFY OUR CUSTOMERS AND OLSO MEET YOUR SPECIFIC NEEDS.

Lieber besucher/kunden
WENN SIE ALLERGIEN UND ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN HABEN, BITTE
FRAGEN SIE NACH UNSEREN LEBENSMITTELM UND UNSERE GETRÄNKE.
WIR SIND BEREIT, SIE IN DER BESTEN WEISE ZU BERATEN.

Cher visiteur/client
SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES ET/OU D�INTOLÉRANCES, NE HÉSITEZ
PAS À NOUS POSER TOUTE QUESTION SUR NOTRE NOURRITURE ET NOS
BOISSONS.
NOUS SOMMES PRÊTS À VOUS CONSEILLER DE LA MEILLEURE FAÇON.



A�ergeni

glutine
CEREALI, GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA,
FARRO, KAMUT, INCLUSI IBRIDATI DERIVATI

semi di sesamo e derivati
SEMI INTERI USATI PER IL PANE, FARINE CHE
LO CONTENGONO IN MINIMA PERCENTUALE

frutta a guscio e derivati
MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI COMUNI, NOCI
DI ACAGIÙ, NOCI PECAN, ANACARDI,
PISTACCHI

crostacei e derivati
MARINI E D�ACQUA DOLCE: GAMBERI,
SCAMPI, GRANCHI E SIMILI

uova
UOVA E PRODOTTI CHE LE CONTENGONO:
MAIONESE, EMULSIONANTI, PASTA ALL�UOVO

pesce e derivati
PRODOTTI ALIMENTARI IN CUI È PRESENTE IL
PESCE, ANCHE IN PICCOLE PERCENTUALI

senape e derivati
SI PUÒ TROVARE NELLE SALSE E NEI
CONDIMENTI, SPECIE NELLA MOSTARDA

latte e derivati
OGNI PRODOTTO IN CUI VIENE USATO IL LATTE:
YOGURT, BISCOTTI, TORTE, GELATO, E CREME
VARIE

sedano e derivati
SIA IN PEZZI CHE ALL�INTERNO DI PREPARATI
PER ZUPPE, SALSE E CONCENTRATI VEGETALI

arachidi e derivati
SIA IN PEZZI CHE CREME E CONDIMENTI IN CUI
VI SIA ANCHE IN PICCOLE DOSI

soia e derivati
PRODOTTI DERIVATI COME LATTE DI SOIA, TOFU
SPAGHETTI DI SOIA E SIMILI

molluschi e derivati
CANESTRELLO, CANNOLICCHIO, CAPASANTA,
COZZA, OSTRICA, PATELLA, VONGOLA, ECC...

lupino e derivati
PRESENTI IN CIBI VEGAN SOTTO FORMA DI:
ARROSTI, SALAMINI, FARINE E SIMILARI

aniDRIDE sOlfORosa e sOlfiti
USATI COME CONSERVANTI, POSSIAMO
TROVARLI IN: CONSERVE DI PRODOTTI ITTICI,
IN CIBI SOTT�ACETO, SOTT�OLIO E IN SALAMOIA,
NELLE MARMELLATE, NELL�ACETO, NEI FUNGHI
SECCHI E NELLE BIBITE ANALCOLICHE E SUCCHI
DI FRUTTA


